OPSKRIFT PA LINSER

Giver ca 12 stk.

Ingredienser:

200 g Hvedemel

40 g mandelmel

40 g flormelis

1 tak bagepulver

Lidt vanilje pulver

150 g vegansks smar i stuetemperatur
3 spsk vand.

1 glas syltetgj (jeg brugte hindbaer og blabzer)

Flormelis til glasur.

Ekstra mel til at drysse pa bordet, nar dejen skal rulles ud.

Fremgangsmade:

Kom ingredienserne, undtagen vand, i en skal og elt det god sammen. Tilseet vandet til
dejen er blad og glat. Det er ikke sikkert, at alt vandet skal bruges.

Seet det pa kal i ca 1 time.

Dejen rulles ud til den er ca 3-4 mm tyk.
Tryk cirkler ud med en form pa 5-7 cm.

Bages i ca 10 min ved 175 grader varm luft.

Nar de er bag, skal de kgle af pa en rist. Nar de er kglet af pa en rist, samles de to-og-to
med syltetgj.

Nar de er samlet kan de gives 5 min mere i ovnen, far at syltetgjet bliver mere "fast".
Nar de er kglet af, kan de pyntes med glasur.
* Det er ikke ngdvendigt at udstikke dejen. Den kan ogsa bages som en stor firkant, som

efterfglgende deles pa midten og lzegges sammen med syntetgj, nar den er kglet
af. Derefter skaeres ud.



